
BARAKLASSIKER

ANTIPASTI 179:-
charkuterier, inlagda grönsaker, ost, färskostcrème och vitlöksbröd  

KRÄMIG RISONI 175:-
ostronskivling, färsk spenat och riven tryffelpecorino 

SKALDJURSPASTA 275:-
musslor, räkor, kräftor, fänkål, chili och vitlök

PELLE JANZON 165/265:-
utbankad oxfilé, crème fraiche, smörstekt bröd, löjrom, rödlök och öggula 

Vid allergier vänligen kontakta personalen

BARASMÅRÄTTER

KRABBKROKETT 189:-
blåmusslor, inlagd gurka, arenkha kaviar, harsyra och smörad musselbuljong 

TARTAR PÅ SOTAD KALV 169:-
spritärtor, jordnötsmajonnäs, inkokt lök och råhyvlad rädisa

SVENSK OXFILÉ 189:-
bakad purjolök, ekskivling, lökaska, krispig ostronskivling och emulsion på purjolök

SMÖRSTEKT KUMMELRYGG 185:-
torkad blomkål, ruccola, stuvad vitkål, bakad blomkål och dill beurre blanc

KALIXLÖJROM 195:-
spansk omelett, gräddfilsskum, citronsyltad schalottenlök, kryddkrasse och lökflarn

KOMPOTT PÅ RABARBER 115:-
mjölkchokladkräm och rabarberglass

CRÈME BRÛLÉE 95:-

OSTSERVERING MED TILLBEHÖR 135:-

Alla rätter serveras i förrättsstorlek och vi rekommenderar 2-4 rätter per person
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CLASSICS

ANTIPASTI 179:-
charcuterie, pickled vegetables, cheese, cream cheese and garlic bread

CREAMY RISONI 175:-
oyster mushrooms, spinach and grated truffle pecorino

SEAFOOD PASTA 275:-
mussels, shrimps, crayfish, fennel, chili and garlic 

PELLE JANZON 165/265:-
raw fillet of beef, crème fraiche, butter fried bread, bleak roe, red onion and yolk 

Please contact the staff if you have any allergies 

SMALL DISHES

CRAB CROQUETTES 189:- 
mussels, pickled cucumber, arenkha caviar, sorrel and buttered mussel broth

TARTAR OF VEAL 169:-
peas, peanut mayonnaise, cooked onion and radish

SWEDISH FILLET OF BEEF 189:-
baked leek, mushrooms, ash of onion, crispy oyster mushroom and emulsion on leek

BUTTER FRIED HAKE 185:-
dried cauliflower, arugula, stewed cabbage, baked cauliflower and dill beurre blanc

BLEAK ROE FROM KALIX 195:-
spanish omelette, sour cream foam, lemon pickled shallot, spice cress and onioncrisp

COMPOTE ON RHUBARB 115:- 
milk chocolate cream and ice cream on rhubarb

CRÈME BRULÉE 95:-

CHEESES WITH ACCESSORIES 135:-

All dishes come in the size of an entree and we recommend 2-4 dishes per person
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