
M E L L A N D A G S M E N Y

S M Å -  &  M E L L A N R Ä T T E R

LANGOS 150:-
Löjrom - Rökt Crème Fraiche - Sardell

Fernand Engel Pinot Blanc Réserve 2015 110/500:-

SVAMPBULJONG 130:- 
Pilgrimsmussla - Marulkskind - Citronmajonnäs

Route du Van Semillon Sauvignon Blanc 2013 110/500:-

RILLETTE 140:- 
Anka & Gris - Höstäpple - Senap - Cornichons - Bröd

Il Monello 2011 115/520:-

TRYFFELRISOTTO 160/220:- 
Flap Steak - Svamp - Ruccola - Tomat - Parmesan

Altesino Rosso Toscana IGT 2014 120/540:-

PELLE JANSSON 160/220:- 
Rå Oxfilé - Toast - Crème Fraiche - Lök - Löjrom - Äggula

Chablis Vielles Vignes Les Vénerables 2013 130/590:-

ANTIPASTI 160:- (490:-/4 pers) 
Charkuterier - Oliver - Ost - Vitlöksbröd

Mas Janeil 2010 115/520:-

S T O R A  R Ä T T E R

TORSKRYGG 290:- 
Ljummen sallad - Rödbeta - Macadamianöt - Pepparrot - Mangalica

Alamos Chardonnay 2015 110/500:-
 

LÅNGKOK PÅ LAMMLÄGG 270:- 
Amandine potatis - Palsternackspuré - Lök - Morot - Lammsky

Route du Van Yarra Valley Pinot Noir 2013 120/540:-

SVENSK OXFILÉ 300:- 
Tryffelrisotto - Svamp - Ruccola - Tomat - Parmesan

Montessu 2013 120/540:-

D E S S E R T E R

CRÈME BRÛLÉE 100:-
Taylor´s 10 Years Old Tawny NV 90:-

CHOKLADBROWNIE 110:- 
Mjölkchokladpannacotta - Yoghurt- & Havtornssorbet 

Brumaire Novembre 2011 90:-

3 X OST 130:- 
Knäcke - Marmelad 

Taylor´s 10 Years Old Tawny NV 90:-

Vid allergier vänligen kontakta personalen

S O M M A R M E N Y / B I S T R O M E N Y

PELLE JANSSON 160/260:-  
rå utbankad svensk oxfilé - toast
crème fraiche - löjrom - äggula

Bryggmästaren Ekologiska Fat 72:-

ANTIPASTI 180:- (490:-/4 pers)
charketurier - oliver - cornichoner - vitlöksbröd - färskostkräm

Ville di Antané Ripasso 120/540:-

POTATISNÄSTE 160:-
löjrom - rödbeta - crème fraiche - rödlök - dillsalt

Moet & Chandon 135/820:-

LINGUINE 180:-
pesto rosso - rostade pumpakärnor - grovbladig spenat

Fernand Engel Pinot Blanc Réserve 110/500:-

ÖRTSTEKT OXFILÉ 280:-
friterad lök - potatis- & gruyerekrokett - bella vrede - rödvinssky

Mas Janeil Frankrike 115/520:-

SMÖRSTEKT RÖDING 280:-
sauterad sparris - primörmorot - råhyvlad gurka 

olja på libbsticka - skummad musselsås
Louis Jadot Couvent De Jacobins 130/590:-

PASSIONSFRUKTSBAVAROISE 110:-
syltade rabarber - kristalliserad choklad

Brumaire Novembre 90:-

BARA OSTAR 130:-
hemmakokt marmelad - fröknäcke
Taylor´s 10 Years Old Tawny NV 90:-

EN KULA HEMLAGAD GLASS/SORBET 40:-
Braida Moscato Vigna Senza Nome 80:-

CHOKLADTRYFFEL 40:-
Antique Sherry Pedro Ximénes 80:-

BARASOMMAR!
Sommaren är här och lunchen håller sommarstängt.

Bara Vara håller öppet fredag och lördag kväll samt erbjuder 
en mindre och enklare bistromeny.

Önskar Ni komplett meny hänvisar vi under sommaren till vår 
syskonkrog Sillen & Makrillen.

Vid allergier vänligen kontakta personalen


