CATERING

BUFFEER

MEDELHAVSBUFFE 259:- (231~ ex moms)

italiensk potatissallad, ceasarsallad med krutonger & bacon, antipastifat med tryffelkr&m,
mozzarellagratinerad kycklingfilé, basilika- & parmesan marinerad biff, sotad fréyalax med
avocadokrdm, foccacia, ortsmor

SKANDINAVISK BUFFE 259:- (231 - ex moms)

skagenrora pd grovt brdd, vasterbottenpaj med 16jrom, fidskfilé med tomat, brie & basilikakram,
ortbakad kyckling, potatissallad med kapris och senap, varmrdkt lax med citronmajonnds,
plocksallad med fomat & solrosfrén, foccacia

GREKISK BUFFE 259:- (231~ ex moms)
tomat- & fetaostsallad, souviakispett, tzatsiki, grekiskt lantbrdd, kalamata & halkidikioliver,
grillad haloumi, lammedaljong med tapenade, grekisk yoghurt med valndt och honung

FRANSK BUFFE 279:- (249~ ex moms)

vitlbksdoftande grénmusslor, helstekt entrecéte med café de parissmor, fransk potatissallad

med kapris och senapsvinaigrette, rostbiff p& ankbrdst med fikonmarmelad, gratinerad chevre pd toast,
fransk bondsallad med valndtter, brieost samt hembakat bréd

SPANSK BUFFE 259:- (231 - ex moms)
paella med skaldjur & kyckling, tonfisksallad, chistorra korv, friterade calamares, aioli,
ost & spanska skinkor, gambas i vitldk samt olivtapenade & brdd

GRILLBUFFE 279:- (249:- ex moms)
fiskfilé, kycklingfilé, lammrostbiff, ryggbiff, potatisgratéing, tomat- & mozzarellasallad,
couscoussallad med rakor & primdrer, bearnaise, blbgsds, aioli, smoér & brod

ASIATISK BUFFE 259:- (231~ ex moms)
kycklingspett med jordnotssds, sotad tonfisk med sesammajonnds, chili- & vitldksmarinerad kdilsallad,
musslor med vitldk, citfron & koriander, nudelsallod med soyamarinerad biff, melon & ananas, smér & bréd

STUDENTBUFFE 269:- (240:- ex moms)

varmrokt lax med citronaioli, skagen pd morkt bréd, vasterbottenpaj med 16jrom,
italiensk potatissallad med primorer, kalvrostbiff med parmesan- & basilikakr&m,
citron- & roédidksmarinerade kycklingspett, chilimarinerade skaldjur i avocadokréam,
foccacia med ortsmor, fruktfat, chokladkaka med vit chokladmousse

ANTIPASTIFAT 190:- (169:- ex moms)
diverse skinkor korv & salami, oliver, ost samt vitloksbordd

SKALDJURSFAT 690:- (616:- ex moms)
1/2 hummer, 2 krabbklor, 250g rékor med skal, 2 havskraftor, 2 ostron, bldmusselsoppa med smor & brod,
qioli & I&jromscréme fraiche (min 2 pers, férbestdlls 3 dagar innan)

JULBORD 390:- (348.- ex moms)

1ksill, senapssill, vitldkssill, gubbréra, dgghalvor med rdkor, gravad lax, hovmdastarsds, varmrokt lax,
ortmajonnds, rokt kory, rostbiff, remoulad, leverpastej, rostad 16k, rodkdl, pressylta, kottoullar,
prinskorv, julskinka, senap, janssons frestelse, kokt potatis, kavring, smar, ris & la malta & julgodis

Minimum 10 personer/buffé
Minimum 20 personer/julbord
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MENY - FORRATTER

CAPRESESALLAD 105:- (94.- ex moms)
vikentomat, mozzarellq, pesto, chiliolja

SASONGENS PRIMORSALLAD 105:- (95~ ex moms)
chevrekrém, tryffelsalami, parmesan, rostade pinjendtter & betor

COGNACSSPETSAD HUMMERSOPPA 129:- (115.- ex moms)
vasterbottenpaj, kr&ftsallad

HALSTRADE PILGRIMSMUSSLOR 139:- (124:- ex moms)
rostad blomké&lskr&im, pancetta & balsamicosirap

TRE SORTERS ROM 149:- (133.- ex moms)
I&jrom, sikrom, laxrom, ré&raka, klassiska filloehdr

SVENSKA KLASSIKER PA TOAST 139:- (124~ ex moms)
skagen, gubbrdra, laxmousse

PELLE JANSSON 149:- (133.- ex moms)
r& oxfilé, I&jrom, créme fraiche, rédidk, dggula

MENY - VARMRATTER

SVENSK OXFILE 279:- (249~ ex moms)
potatisterrin, rostad jorddrtskockskram, svampbdadd, tryffelsky

LAMMRACKS 249:- (222:- ex moms)
rosmarinsky, chevrekrém, hasselbackspotatis,
rostade rotfrukter

KALVENTRECOTE 259:- (231~ ex moms)
murkelsds, sparris, morot, potatisterrine

KNAPERSTEKT ANKBROST 249:- (222~ ex moms)
kré&mig kdl- & linsragu, ristad bacon, réraka, fikonsky

KYCKLINGFILE 195:- (1/4:- ex moms)
svartrotskréim & ragu pd potatis, primdrer & kil

SMORSTEKT TORSKRYGG 279:- (249~ ex moms)
blomkaiskréim & vetekorn samt primorer efter séisong

RODINGFILE 269:- (240:- ex moms)
skaldjurskompott samt fé&nkdal, tfomat, syltad 16k samt vitvinssés

CHILI- & VITLOKSMARINERAD FLASKFILE 229:- (204~ ex moms)
potatisgraténg, réodvinssds, primérer

BIFF RYDBERG 269:- (240- ex moms)
oxfilé, réstekt tarnad potatis, 6k samt dijon- & pepparrotskréim

ENTRECOTE 269:- (240~ ex moms)
tfomat- & mozzarellasallad, sky, blbg-smor, ugnsrostad potatis & rotfrukter

MENY - DESSERT

PASSIONSFRUKTSPANNACOTTA - rérérda bar 95:- (85:- ex moms)
APPELKAKA - vanilicréme 95:- (85:- ex moms)

VIT- & MORK CHOKLADMOUSSE - halloncoulis 95:- (85~ ex moms)
TRE SORTERS OST - med tilllbehdr 129:- (115:- ex moms)
CHOKLADKAKA - nougatmousse & bdar 95:- (85:- ex moms)

BARCOCTAIL - lemoncurd, vanilj- & honungsférskost samt mandelcrunch 95:- (85~ ex moms)
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TAPAS

35:-/tapas (ex moms 31:-)

SKAGEN - p& hembakad foccacia

CROISSANT - basilika- & parmesankrdm

COMITE OST - kvittenmarmelad

UGNSBAKAD POTATISSKIVA - 16jrom, créme fraiche & rodidk
LITEN CARPACCIO - p& brdod med tryffelkrém & parmesan
VEGETARISK TORTILLA - férskost

SERRANO SKINKA - tomat- & basilikakréam

OXRYGGTOAST - dijon- & pepparotskréim samt rédidksmarmelad
CITRON- & RODLOKSMARINERAT KYCKLINGSPETT

SOTAD FROYA LAX - éppelkrém

SKALDJURSCEVICHE - med avocadokrém

MATJESSILL - bacon, sirap & créme fraiche pd kavring
PELLE JANSSON - r& oxfile, 16k, créme fraiche, 16jrom
VASTERBOTTENPA - Ijrom

SOTAD TONFISK - sesammajonndis

MJOLKCHOKLAD PANNACOTTA - halloncollis

CHOKLADTRYFFEL - med nougatmousse

PERSONAL

Behover du hjélp med servering eller uppdukning?

Vi har en kérna av mycket trevlig serveringspersonal. Nagra av dem har andra arbeten och jobbar hos oss
extra d& och dé& fér omvaxiings skull.

Férutom serveringspersonal kan vi &ven ordna DJ samt vara behjdlpliga vid dvriga dnskemall.

Personal kan du hyra av oss i samband med matbestdalining, dessvarre kan du inte enbart hyra serveringsper-
sonal av oss.

Vi brukar rekommendera en serveringspersonal per 25 gaster vid buffé (varmrétt) och vid sittande middag en
servis per 15 gdster.

* Hovmdstare/kock 450 kr/timme ink moms

* Servering/barpersonal 350 kr/timme ink moms

* Minimumdebitering fér bara vara personal &r 4 fimmar.

* Personaltiden ré&knas fr&n avgdng till &terkomst i vért kdk pd Fagelséngsgatan 2.

* Avbokning av personal maste géras minst 3 arbetsdagar fére festen/arrangemanget.

LEVERANS/RETUR

Vi levererar mot en mindre leveransavgift. Avgiften varierar beroende pd& tidpunkt och avsténd.
Nuvarande debitering for leverans/retur inom Helsingborg &r som exempel:

*Leverans/retur vardagar fram till klockan 18.00, 350kr inkl. moms

Darefter &kar avgiften beroende pd& geografiskt avstéind, tid pd dygnet och vilken dag det rér sig om.
Vi offererar de priser som gdiller for just dig nér du gér din bestdlining.

Returerna hé&mtas foljande vardag eller efter dverenskommelse.

Féredrar ni att hdmta bestdliningen sjéiva ér ni varmt vélkomna att gbra det pd Fégels@ingsgatan 2.
Returerna I&dmnar ni tillbaka ndstkommande vardag.

bara
vara



PORSLIN

Fo&rutom mat kan du éven hyra porslin, bord, stolar, dukar, etc. till festen eller middagen. Eft praktiskt och be-
kvamt satt nér man vill slippa disken dagen efter!

Du kan vélja om du vill ha porslinet och godset levererat till dig samma dag som festen eller dagen fére.
Liksom skélarna och faten fr&én maten h&mtas porslinet né&stkommande vardag i dverenskommelse med dig
som kund.

Inget av det ni hyr in behdver diskas.

Trasigt eller skadat gods debiteras extra utifr@n gallande prislista. Var dérfér noggranna ndr ni packar tillbaka
skdlar, fat och tallrikar.

Porslin samt 6vrigt gods & frakt offereras separat.

VILLKOR

Avbestdlining ska ske senast 3 arbetsdagar fére leverans.

Férandring av antal ska meddelas tre arbetsdagar fére leveransdag.

Givetvis &r ni vélkomna att boka med kortare varsel, men dé kan vi inte garantera att vi kan erbjuda hela
cateringmenyn.

Minimiantalet f&r en bokning &r 10 personer om inget annat &r dverenskommet.

ADRESS/KONTAKT

Bara Vara
Fé&gelsdngsgatan 2
252 20 Helsingborg

042-24 52 52
info@baravara.eu
www.baravara.eu
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